
Menus du 24 mai au 18 juin 2021

LUNDI 24 MAI MARDI 25 MAI MERCREDI 26 MAI JEUDI 27 MAI VENDREDI 28 MAI

FERIE

FILET DE POULET 
SAUCE FORESTIERE
SV : BOULETTES DE 

SARRASIN LENTILLES
PETITS POIS ET CAROTTES

TARTARE
FRUIT DE SAISON

OEUFS DURS 
SAUCE PAPRIKA

NORMANDIN DE VEAU
SAUCE BASQUAISE

SV : GALETTE DE TOFU
 AUX EPINARDS

SEMOULE AUX POIVRONS
 PETITS SUISSES SUCRES

PASTEQUE
QUICHE AU FROMAGE

SALADE VERTE 
VINAIGRETTE

COMPOTE DE FRUITS

LUNDI 31 MAI MARDI 01 JUIN MERCREDI 02 JUIN JEUDI 03 JUIN VENDREDI 04 JUIN

SAUTE DE BOEUF 
SAUCE CARBONNADE

SV : PALET VEGETARIEN 
MARAICHER

POMMES DE TERRE
CAROTTES A L'ETUVEE

PAVE DU NORD
TARTE AU SUCRE

ROULE AU FROMAGE
JAMBON BLANC 

LABEL ROUGE
SV : SURIMI

PUREE
SALADE VERTE 
VINAIGRETTE

FRUIT DE SAISON

SALADE BICOLORE
WATERZOI DE POISSON

SAUCE WATERZOI
RIZ

BROWNIES

TOMATES VINAIGRETTE
COUSCOUS

 BOULETTES D'AGNEAU 
AIGUILLETTES DE POULET

SV : FALAFELS
SEMOULE

LEGUMES - BOUILLON
YAOURT AROMATISE

CONCOMBRES 
VINAIGRETTE

CROUSTY FROMAGE
COEUR DE BLE
 A LA TOMATE

MOUSSE AU CHOCOLAT

LUNDI 07 JUIN MARDI 08 JUIN MERCREDI 09 JUIN JEUDI 10 JUIN VENDREDI 11 JUIN

EMINCE DE BOEUF 
SAUCE AU POIVRE
SV : NUGGET'S DE  

POISSON
POMMES PINS

HARICOTS VERTS 
EDAM 

FRUIT DE SAISON 

SALADE VERTE AUX 
CROUTONS 

CANNELLONI
RICOTTA EPINARDS

SAUCE PROVENCALE
COMPOTE DE POMMES

OMELETTE 
PUREE

RATATOUILLE
GOUDA

FLAN VANILLE

MELON 
COLIN D'ALASKA 

POELE AU BEURRE
RIZ

SALSIFIS A LA CREME
GATEAU A LA FRAMBOISE

SALADE COLESLAW
TOMATE FARCIE
 SAUCE TOMATE

SV : PANE FROMAGER
POMMES DE TERRE 

LYONNAISES
FROMAGE BLANC SUCRE

LUNDI 14 JUIN MARDI 15 JUIN MERCREDI 16 JUIN JEUDI 17 JUIN VENDREDI 18 JUIN

BETTERAVES ROUGES 
VINAIGRETTE

SAUTE DE DINDE 
SAUCE FORESTIERE

SV : GALETTE VEGETALE
PATES

GRUYERE RAPE
VELOUTE BRASSE 

CONCOMBRES BULGARES
ROTI DE PORC

SAUCE CHARCUTIERE
SV : CREPE AUX 
CHAMPIGNONS

POMMES DE TERRE 
PERSILLEES

CAROTTES A L'ETUVEE
GAUFRE DE LIEGE

SALADE VERTE 
AU FROMAGE

SAUTE DE BOEUF 
SAUCE BOURGUIGNONNE

SV : NUGGET'S DE
 POISSON

POMMES DE TERRE 
SALSIFIS A L’AIL

FRUIT DE SAISON

SALADE DE TOMATES
BOULES DE SOJA 
SAUCE ITALIENNE

COEUR DE BLE
POELEE DE LEGUMES

CREME DESSERT VANILLE

CHEESE BURGER
SV : FISH BURGER
FRITES AU FOUR

KETCHUP
SALADE VERTE 
VINAIGRETTE

BRIE
FRUIT DE SAISON 

   NouveauLégende : Sans viandeElu par les enfants

Menu végétarienProduit régional Produit bio
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REPAS A THEME :
VOYAGE EN AFRIQUE !

  
 TABOULE AUX POIS 

CHICHES
TAJINE DE POISSON

AUX LEGUMES
POMMES DE TERRE 

TARTE NOIX DE COCO

   NouveauLégende : Sans viandeElu par les enfants

Menu 
végétarien

Produit régional Produit bio Produit durable

LUNDI 21 JUIN MARDI 22 JUIN MERCREDI 23 JUIN JEUDI 24 JUIN VENDREDI 25 JUIN

CELERI REMOULADE
FILET DE POISSON 

MEUNIERE
SAUCE TARTARE
PRINTANIERE DE

LEGUMES
KIWI

PASTEQUE 
OMELETTE AU FROMAGE

SEMOULE 
PIPERADE 

PETITS SUISSES SUCRES

SALADE DE TOMATES 
ET MOZZARELLA
FILET DE POULET

SAUCE AUX
CHAMPIGNONS

SV : GALETTE DE QUINOA
PUREE CRECY

FRUIT DE SAISON

SALADE FRAICHEUR
ROUGAIL DE SAUCISSE

SAUCE ROUGAIL
SV : ROUGAIL DE 

POISSON
POMMES DE TERRE

BOULANGERES
TARTE AU FLAN

LUNDI 28 JUIN MARDI 29 JUIN MERCREDI 30 JUIN JEUDI 01 JUILLET VENDREDI 02 JUILLET

SALADE VITAMINEE
BLANQUETTE 

DE VEAU
SV : POISSON PANE
POMMES DE TERRE

POELEE DE LEGUMES
YAOURT NATURE SUCRE

BROCOLIS VINAIGRETTE
ROTI DE DINDE
SAUCE ORLOFF

SV : CROC FROMAGE
PETITS POIS

JEUNES CAROTTES
 COMPOTE

 POMME-BANANE

SAUTE DE PORC 
SAUCE BRUNE

SV : CREPE AUX
CHAMPIGNONS

GRATIN DAUPHINOIS
SALADE VERTE
VINAIGRETTE

EDAM
FLAN CARAMEL

MELON
PIZZA AU FROMAGE

SALADE VERTE
VINAIGRETTE
MIMOLETTE

DONUT'S AU CHOCOLAT

CONCOMBRES
 VINAIGRETTE 
POISSON PANE  
SAUCE CITRON

PENNES
FROMAGE RAPE
FRUIT DE SAISON

LUNDI 05 JUILLET MARDI 06 JUILLET

PASTEQUE 
STEAK HACHE 
SAUCE POIVRE 

SV : NUGGET'S DE 
POISSON

FRITES AU FOUR
SALADE VERTE 
VINAIGRETTE

FROMAGE BLANC PULPE

REPAS FROID

MEDAILLON DE SURIMI
MAYONNAIISE

TABOULE 
VACHE QUI RIT

FRUIT DE SAISON 

REPAS A THEME : 
MENU DE L'ÉTÉ

LASAGNES
 AUX LEGUMES
SALADE VERTE
VINAIGRETTE
CAMEMBERT

SALADE DE
 FRUITS FRAIS


